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Molino di Sant'Antimo debutta al Vinitaly

La neonata cantina Molino di Sant'Antimo, di recente
fondazione ma guidata da un veterano del terroir ilcinese, quel
Carlo Vittori che i piu attenti conoscitori del Brunello di
Montalcino conoscono da anni, si presenta alla fiera veronese
con una serie di interessanti novita enoiche.

Un originale stand, di colore grigio scuro, austero, con quattro "luci" sull'esterno: due a richiamare
la terra e due il suo frutto-vino, in controtendenza rispetto all'attuale moda di creare degli open-
space, intimo e al riparo da occhi indiscreti, ma spesso affollato da un target mirato, ha ospitato, nel
padiglione Toscana, le novita dell'azienda agricola Molino di Sant'Antimo: dal Brunello di
Montalcino, al Morellino di Scansano, dal Rosso di Montalcino al Sant'Antimo Cabernet
Sauvignon, sino al Romito, un moderno Supertuscan a base sangiovese.

Tutte, tranne una.

I1 Sant'Antimo Chardonnay infatti, un bianco capace di coniugare eleganza a notevole potenza, ¢
stato volutamente presentato nelle serate che la cantina ha organizzato in Verona, dove i numerosi



invitati hanno avuto la possibilita di degustare 1 vini dell'azienda accompagnati da piatti tipici della
cucina toscana (come una fantastica ribollita e dei piatti di pasta del Molino di Val d'Orcia),
preparati dallo staff di "cuoco a domicilio" (www.cuocoadomicilio.info).

L'azienda, da cui dipende anche una societa di distribuzione di vini di qualita, la Paolus Wines
Distribuzione, ha sede a Sant'Antimo - Montalcino, telefono: 0577 897 220 -
www.molinosantantimo.com
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